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Slow Food®Sapmi
Jorri biebmoraidu

Den rullande matrajden

Smak pa Sapmi
utanfor Nordiska museet i Stockholm

l6rdag 15 september kl. 11.00 - 16.00

Nu gor var Foodtruck sitt forsta stopp. Vi bjuder pa smakprov
fran det samiska koket. "Jorri biebmordidu - den rullande
matrajden” finns utanfér Nordiska museet, Djurgardsvagen
6-16.

TRE RATTER MED ROTTER I SAPMI

KI. 11.00, 13.00 och 15.00. Lar kdnna samisk kultur genom
dina sinnen. Marja Thomasson-Ek, Renprodukter i Sollentu-
na, tar dig med pa en smakresa. Gratis och begransat antal
platser sa kom i tid!

Aven "Den samiska kocken” Kristoffer Astrom &r pa plats
tillsammans med Anneli Jonsson, ordférande Slow Food
Sapmi och EllaCarin Blind, Svenska Samernas Riksférbund.

TURNE 2019

Under mars manad turnerar var Foodtruck i Sdpmi, vi
bygger natverk, genomfér workshops och tillagar ratter med
vara samiska kockar. Sensus studieférbund spelar in forelas-
ningar som sedan finns pd webben. Vi vill 6ka intresset for
smaskalig foradling av samisk mat.

JORRI BIEBMORAIDU KAN HJALPA ER MED ATT

e utveckla storytelling och koncept

e dokumentera traditionella recept

e gora intervjuer om mattraditioner

e bjuda in lokala restauranger, entreprenérer och butiker
e arrangera smakverkstader

Projektet genomfors 2018 - 2019 i samarbete med
Svenska Samernas Riksforbund och Sensus studieférbund.

Projektledare
Anneli Jonsson, 070 - 650 97 93, info@slowfoodsapmi.com

FINANSIARER OCH SAMARBETSPARTNERS

roé‘SAMIID

H 2 RIIKKASEARVI
A2 sensia samemas Risiobund 555

Folj oss pa: #slowfoodsapmi #jorri #samiskmat f @slowfoodsapmi

Samisk mat - hot och méjligheter

Slow Food Sapmi har pa rekommendation

av Sameradet fatt stod av urfolksfonden !‘

Pawanka fund for projektet “Sami food

- threats and opportunities”. Studien ska

vara fardig innan sommaren 2019. Malet -
ar att sammanstalla tidigare projektinsatser, ~ PAWANKA FUND
relevanta publikationer och kvalitetssystem

kring vara samiska livsmedel.

MEDLEMSERBJUDANDE

PASSA PA - bli medlem eller férnya ditt medlemskap for

bara 100 sek. Du ansluts aven till Slow Food International.
SWISHA: 123 275 37 39, uppge namn, adress och e-post.
Fler betalningssatt finns pa hemsidan.

VILL DU HA medlemsboken “Niestesjidh — Niesteboazu —
Tradisjonell reinslakt pa Helgeland” av Gun Margret Utsi
och John T. Solbakk betalar du istallet 150 kr vilket tacker
fraktkostnaden.

* Erbjudandet galler till 2018-12-31, ordinarie pris 350 sek/ar.

SALONE DEL GUSTO I ITALIEN

Den 20 - 24 september ar det dags for Salone del Gusto
och Indignious Terra Madre Network Group i Turin i Italien.
Samiska matproducenter och volontarer planerar for att aka
dit och foérdjupa sig, natverka och marknadsféra samisk mat.

HANG MED GENOM VART NYHETSBREV
Mejla info@slowfoodsapmi.com sa haller du dig uppdaterad.

Branschorganisationen Slow Food Sapmi arbetar for hallbar
resursforbrukning, for att utveckla det samiska kdket och
for var ratt att producera var egen mat, matsuveranitet.

Vi foretrader mathantverkare och intresserade av samisk
mathallning i hela Sapmi i Sverige, Norge, Finland och
Ryssland.
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Slow Food®Sapmi

www.slowfoodsapmi.com eller mejla info@slowfoodsapmi.com




